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VORTEILE IM
ÜBERBLICK:

	Temperaturbeständigkeit  
bis +121°C für 1 Stunde 

	Ideal für Temperatur- 
anwendungen wie Kochen, 
Garen, Pasteurisieren und 
Sterilisieren 

	Erhöhte Durchstoßfestigkeit 

	Extrem hohe Transparenz 

	Appetitliche Präsentation in 
Verkaufsregalen

HABEN SIE FRAGEN ZU 
UNSEREN FOLIEN? 
 

Wir beraten Sie gerne:

	 +49 (0)831 960 282-0
	 info@allvac.de

WEITERE
INFOS
UNTER:

          www.allvac.de

 

DIE RICHTIGE WENN’S HEISS WIRD

Die allflex UHT (Ultra High Temperature) ist die ideale Lö-
sung für Lebensmittelverpackungen, die hohen Temperaturen 
standhalten müssen. Diese innovative Hochtemperatur-Ver-
bundfolie toleriert Temperaturen von bis zu 121 °C für bis zu 
einer Stunde – perfekt für hygienisches Sterilisieren von Mais, 
Roter Beete und anderen Lebensmitteln.

ANWENDUNGSBEISPIELE:
•	 Sterilisation von Gemüse wie Mais, Rote Beete 
•	 Kartoffeln
•	 Tofu

11-Schicht PA/PP Folie
mit Mediumbarriere

erhältlich von 50-300µ 



Zertifikate und Auszeichnungen

Wir sind koscher 
und halal-zertifiziert

allvac Folien GmbH
Dieselstraße 7
87448 Waltenhofen 

T +49 (0)831 960 282-0 
info@allvac.de
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allflex UHT PA 
Anteil µ

PP 
Anteil µ

allflex UHT 50 13 37

allflex UHT 60 15 45

allflex UHT 70 20 50
allflex UHT 80 20 60
allflex UHT 90 20 70
allflex UHT 100 29 71
allflex UHT 110 32 78
allflex UHT 120 35 85
allflex UHT 140 40 100
allflex UHT 150 44 106

allflex UHT 170 50 120

allflex UHT 180 52 128
allflex UHT 200 58 142
allflex UHT 225 65 160
allflex UHT 250 73 177
allflex UHT 275 80 195
allflex UHT 300 87 213


